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Kad maisto ruosimas buty toks pat malonus, kaip ir
valgymas,

perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg. Tada galésite
pasinaudoti visais Jusy viryklés privalumais.

Joje pateikiama svarbi informacija apie sauguma.
Susipazinsite su atskiromis naujosios viryklés dalimis.
Zingsnis po zZingsnio mes parodysime, kaip jas nustatyti.
Tai yra labai paprasta.

Lentelése rasite nustatymo vertes ir jstatymo aukstj

dazniausiai gaminamiems patiekalams. Viskas patikrinta
musy studijoje.

Jeigu kartais kazkas neveikty, Cia rasite informacijos, kaip
galima patiems pasalinti nedidelius gedimus.

ISsamus turinys padés jums greitai orientuotis.

Linkime jums gero apetito.
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A Saugos nurodymai

Pries jmontuojant

Transportavimo metu
padaryta zala

Elektros tiekimo
prijungimas

Nurodymai del
saugos

Karsta kamera

PraSome atidziai perskaityti Sig naudojimo
instrukcija. I1Ssaugokite naudojimo ir montavimo
instrukcija. Jei perduodate prietaisg kitam
vartotojui, kartu perduokite jam ir Sias instrukcijas.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
pastebésite transportavimo metu atsiradusius
defektus, jokiu budu prietaiso nejunkite.

Tik leidima turintis specialistas gali atlikti prietaiso
prijungimo darbus. Jei Zala padaroma dél
netinkamai prijungto prietaiso, netenkate teisés
reikalauti garantijos.

Prietaisas skirtas naudoti buityje. Prietaisg
naudokite tik gamindami patiekalus.

Suaugusieji ir vaikai negali naudotis prietaisu be
kitos asmens priezilros,
jei to negali daryti dél fiziniy arba dvasiniy
priezasc¢iy arba
triksta Ziniy ir patirties.
Niekuomet neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Pavojus nusideginti!

Niekada nelieskite jkaitusiy orkaités vidaus pavirsiy
ir kaitinimo elementy. Atsargiai atidarykite prietaiso
dureles. Gali iSsiverzti karsti garai.

Neleiskite maziems vaikams artintis prie prietaiso.



Karsti priedai ir indai

Netinkamai atliekami
remonto darbai

Galimos gedimy
priezastys
Priedai, folija, kepimo

popierius arba indas ant
kameros pagrindo

Gaisro pavojus!

Orkaitéje nelaikykite degiy daiktu.

Neatidarykite dureliy, jei prietaise émé kilti dumai.
ISjunkite prietaisa. IStraukite kiStuka i$ elektros lizdo
arba iSjunkite saugiklj saugikliy dézutéje.

Gali jvykti trumpasis jungimas!

Neprispauskite elektros kabelio kar§tomis prietaiso
durelémis. Laido izoliacinis apvalkalas gali
iSsilydyti.

Nusiplikymo pavojus!

| karstg orkaite niekada nepilkite vandens.
Susidaro karsti vandens garai.

Pavojus nusideginti!

Patiekaly niekada negaminkite ant stipriy
alkoholiniy gérimy. Orkaitéje gali susidaryti karsty
alkoholio gary. Naudokite tik nedidelius nestipriy
alkoholiniy gérimy kiekius ir prietaiso dureles
atidarykite atsargiai.

Pavojus nusideginti!
Karsty priedy arba indy i$ orkaités niekada
neimkite be pirstinés puodams.

Elektros smugio pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Taisyti prietaisg gali tik specialiai
apmokytas klienty aptarnavimo skyriaus technikas.
Jei prietaisas sugedo, iStraukite kiStuka ir saugikliy
dézéje iSjunkite saugiklj. Skambinkite j klienty
aptarnavimo tarnyba.

Ant kameros pagrindo nedeékite jokiy priedy.
Kameros pagrindo jokiu blddu neuzdenkite plévele
arba kepimo popieriumi. Ant kameros pagrindo
nedékite jokiy indu, jei nustatyta didesné nei 50 °C
temperatura.

PrieSingu atveju ims kauptis Siluma. Kepimo laikas
neatitiks ir gali bati pazeistas emalio sluoksnis.



Vanduo jkaitusios orkaités
viduje

Drégni maisto produktai

Vaisiy sultys

Atvési_nimas atidarius
orkaités dureles

Itin neSvaris orkaités
sandarikliai

Orkaités durelés kaip
sédéjimo vieta arba
padéklas

Prietaiso transportavimas

| jkaitusj orkaités vidy niekada nepilkite vandens.
Susidarys vandens garai. Dél temperattiros
pokyciy gali bt pazeista emalé.

Drégny maisto produkty ilgai nelaikykite uzdarytoje
orkaitéje. Galite sugadinti emale.

Jei vaisinio pyrago vaisiai itin sultingi, nedékite jy
daug j kepimo skarda. Nuo kepimo skardos
lasancios vaisiy sultys palieka démes, kuriy
nebejmanoma pasalinti.

Jei galite, naudokite gilesnius universalius
padeklus.

Orkaitei atvésti leiskite jos neatidare. Net jei
orkaités durelés atidarytos tik truputj, po tam tikro
laiko Salia esanciy baldy priekinés dalys gali bati
pazeistos.

Jei orkaités sandarikliai labai susitepa, orkaités
durelés eksploatavimo metu gali visiSkai
neuzsidaryti. Dél to gali bati sugadintas Salia
esanciy baldy pavirSius. Orkaités sandarikliai
visada turi bati Svards.

Ant atidaryty orkaités dureliy nieko nedékite ir
nesiséskite. Ant orkaités dureliy nedékite indy arba
priedy.

Prietaiso neneskite ir nelaikykite uz dureliy
rankenos. Dureliy rankena neatlaikys prietaiso
svorio ir sulus.



Jusy naujoji orkaite

Cia susipazinsite su JUsy naujaja orkaite.
Paaiskinsime Jums, kaip naudotis valdymo
skydeliu ir atskirais valdymo elementais. Cia rasite
informacijos apie orkaités kamerg ir priedus.

Valdymo laukas
Cia pateikiama valdymo lauky apzvalga. Visi
simboliai vienu metu indikatoriuje niekada
nerodomi.
Atsizvelgiant j prietaiso tipa, galimi nedideli atskiry
detaliy neatitikimai.
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Mygtukai ir
indikatoriai
Funkcijy pasirinkimo Temperaturos
jungiklis pasirinkimo jungiklis
Mygtukai Po kai kuriais mygtukais yra jutikliai. Jy nereikia

stipriai spausti. Palieskite tik reikiamg simbol;.



Mygtukai ir
indikatoriai

Mygtukas

Mygtukais nustatysite jvairias papildomas funkcijas.
Indikatoriuje matysite nustatytas vertes.

Naudojimas

»§  Greitasisjkaitinimas

Itin greitas orkaités jkaitinimas.

® Laikofunkcijos

Laikmacio 0, trukmeés -b, galutinio laiko (4 ir
paros laiko (® pasirinkimas.

c= Apsauga nuo vaiky

Valdymo lauko uzblokavimas ir atblokavimas.

—  Minus Nustatyty verciy sumazinimas.

+ Plius Nustatyty verciy didinimas.
Skliausteliais [ ] pazymétas simbolis nurodo,
kokia laiko funkcija rodoma indikatoriuje.
ISimtis: Jei pasirinktas paros laikas, simbolis ©
Sviecia tik keiciant laika.

Funkciju

pasirinkimo

jungik"s Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustatysite kaitinimo
buda.

Padétis Naudojimas

o Nulinépadétis

Orkaitéisjungta.

3D karsto oro srautas*

Pyragams ir kepiniams kepti nuo vieno iki triju lygiu.
Galinéje sieneléje esantis ventiliatorius kameroje tolygiai
paskirsto apvalaus kaitinimo elemento Siluma.

@ VirSutinis/apatiniskaitinimo

elementas

Pyragams, apkepams ir liesiems kepsniy gabaléliams,
pvz., jautienos arba zvérienos, kepti viename lygyje.
Karstis tolygiai tiekiamas i$ virSaus ir i$§ apacios.

%  Grilisir oro maisiklis

Mésai, paukstienai ir visai zuviai kepti.

Grilio kaitinimo elementas ir ventiliatorius pakaitomis
isijungia ir iSsijungia. Ventiliatorius karsta org suka aplink
patiekala.

(] Didelisgrilis

Didkepsniams, deSreléms, skrudintai duonaiir Zuvies
gabaléliams kepti griliu.
Visas pavirsius po grilio kaitinimo elementu jkaista.



Padétis

Naudojimas

()  Apatinis kaitinimo
elementas

Skirtas konservuoti ir kepti arba paskrudinti.
Karstis tiekiamas is apacios.

Orkaitéslempute

Orkaités lemputes jjungimas.

*  Kaitinimo budas, pagal kurj, remiantis EN50304 norma, buvo nustatyta energijos

efektyvumoklasé.

Atliekant nustatymus, kameroje jsijungia orkaités
lemputé.

Temperaturos

pasirinkimo Temperatiros pasirinkimo jungikliu galima nustatyti
jungik"s temperaturg arba keptuvo pakopa.

Padétis ReikSmé

° Nuliné padétis Orkaité nekaista.

50-270  Temperatlry Kameros temperatira °C.

diapazonas

1, 10, 1 Grilio pakopos

Grilio pakopos griliui, didelis grilis [7.
| =1 pakopa, silpnai

Il =2 pakopa, vidutiniskai

Il = 3 pakopa, stipriai

Kamera

Orkaités lemputé

Vésinantis ventiliatorius

Kai orkaité kaista, indikatoriuje Sviecia simbolis (8.
Kaitinimo pauziy metu jis uzgesta.

Kameroje yra orkaités lemputé.
Veésinantis ventiliatorius saugo orkaite nuo
perkaitimo.

Eksploatavimo metu kameroje SvieCia orkaités
lemputé. Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustadius
[4J, lemputé jZziebiama nejjungus kaitinimo.

Prireikus vésinantis ventiliatorius jsijungia ir
i$sijungia. Siltas oras prasiskverbia pro dureles.
Démesio! Neuzdenkite ventiliavimo angos.
PrieSingu atveju orkaité perkais.



Papildoma jranga

Kad iSjungus orkaite kamera greic¢iau atausty,
vésinantis ventiliatorius dar veikia tam tikrg laika.

Papildomg jranga galima jstatyti j 5 skirtingus
orkaités lentynéliy lygius.

Papildoma jranga nepakryps, net jei jos bus
iStraukta du tre¢daliai. Daugiau istraukus,
paprasciau yra iSimti patiekalus.

|kaitusi papildoma jranga gali deformuotis. Kai
jranga atvésta, deformacija iSnyksta ir neturi jokios
jtakos veikimui.

rangos galite jsigyti klienty aptarnavimo centruose,
specializuotose parduotuvése arba internetu.
PraSome pateikti HEZ numer;.

Grotelés

indams, pyragy formoms, kepsniams, kepsniams kepti
grilio rezimu, $aldytiems pusgaminiams.

Grotelés jstumiamos iSlinkimais ~ j apacia.

Universalusis padéklas

minkstiems pyragaitiams, kepiniams, uzsaldytiems
patiekalams ir dideliems kepsniams. Jis gali bati
naudojamas ir kaip riebaly surinkimo indas, jei kepate
tiesiog ant groteliy.

Universalusis padéklas j orkaite stumiamas jstrizai nuo
orkaitésdureliy.
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Emaliuota kepimo skarda
pyragamsir teslainiams.

Kepimo skarda j orkaite stumiama jstrizai nuo orkaités
dureliy.

Speciali papildoma jranga

Specialios papildomos jrangos galite jsigyti musy
klienty aptarnavimo centruose arba specializuotose
parduotuvese.

Platy orkaiciy jrangos asortimentg rasite misy
brosidrose arba internete.

Specialios papildomos jrangos naudojimas bei
uzsakymas internetu tam tikrose $alyse gali bati
skirtingas. PraSome perziQréti pardavimo
dokumentus.

GrotelésHEZ 334000

indams, pyragy formoms, kepsniams, kepsniams kepti
grilio rezimu, $aldytiems pusgaminiams.

Universalusispadéklas
HEZ 332000

minkstiems pyragaiciams, kepiniams, uzsaldytiems
patiekalams ir dideliems kepsniams. Jis gali buti
naudojamas ir kaip riebaly surinkimo indas, jei kepate
tiesiog ant groteliy.

Emaliuota kepimo skarda
HEZ 331000

pyragams irteslainiams.

|statomos grotelés HEZ 324000

Kepiniams. Groteles visada jstatykite j universaly padékla.
| ji subégs riebalai ir mésos sultys.

Grilio skarda HEZ 325000

kepti grilyje, vietoje groteliy arba kaip apsauga nuo
trykstandiy riebaly, kad orkaité nenusitepty. Grilio skarda
naudojamatik universaliame padékle.

Kepimui ant grilio skardos: Naudojama tik 1, 2 ir 3 kepimo
lygiuose.

Grilio skarda kaip apsauga nuo trykstanciy riebaly:
Universalus padéklas su grilio skarda stumiami po
grotelémis.

Stiklinis padéklas HEZ 336000

Gili kepimo skarda i$ stiklo. Tinka naudoti ir kaip indg
serviravimui.

Emaliu padengta kepimo skarda
su neprideganciu sluoksniu
HEZ 331010

Pyragaiciai ir sausainiai neprikimba prie kepimo skardos.
Kepimo skarda pro orkaités dureles j orkaite jstumiama
jstrizai.

Universalus padéklas su
neprideganciusluoksniu
HEZ 332010

Pyragaiciai ir sausainiai neprikimba prie kepimo skardos.
Kepimo skarda pro orkaités dureles j orkaite jstumiama
jstrizai.
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Picos skarda HEZ 317000 idealiai tinka picai, uz$aldytiems gaminiams arba
dideliems apvaliems pyragams. Picos skardg galite
naudoti vietoje universalaus padéklo. Skarda padékite ant
groteliy ir remkités lentelése pateiktais duomenimis.

Padéklas HEZ 327000 Padéklas skirtas paciy pagamintai duonai, bandeléms ir

picai kepti, kuriy pagrindas turi bati traskus.
Padéklas visada turi bati jkaitintas iki rekomenduojamos
temperaturos.

Skarda profesionalams su
jdedamomis grotelémis
HEZ 333000

Ypac tinka, kai ruoSiamas didelis maisto kiekis.

Dangtis skardai profesionalams
HEZ 333001

Uzdéjus dangtj ant skardos, jis tampa keptuvu.

Stiklinis keptuvas HEZ 915001

Stikliniai keptuvai tinka orkaitése gaminamiems
troSkiniams ir apkepams.
Ypac tinka naudojant automatinj kepimo rezima.

Metaliniai keptuvai HEZ 6000

Sie keptuvai yra pritaikyti stiklo keramikos kaitlenciy
keptuvy zonoms. Jiems galima naudoti virimo funkcijas ir
kepimo automatines funkcijas.

Keptuvai i$ iSorés padengti emaliu, 0 i$ vidaus —
neprideganciusluoksniu.

Universalus keptuvaiHEZ 390800

itin dideléms porcijoms arba dideliems kiekiams. Keptuvo
iSoré padengta granito emaliu, yra orkaitése naudoti
tinkantis stiklinis dantis. Stiklinis dangtis gali buti
naudojamas kaip apkepo kepimo forma.

2-gubi teleskopiniai begeliai
HEZ 338250

2ir 3 lygyje naudojant iStraukiamus bégelius priedai gali
bati iStraukiami daugiau ir tuo metu jie nepakryps.

3-gubi teleskopiniai bégeliai
HEZ 338352

1, 2ir 3 lygyje naudojant iStraukiamus bégelius priedai gali
bati iStraukiami daugiau ir tuo metu jie nepakryps.

3-gubi, visiskaiistraukiami
bégeliaiHEZ 338356

1, 2ir 3 lygyje naudojant iStraukiamus bégelius priedai gali
bati visiSkai iStraukti ir tuo metu jie nepakryps.

Klientuy aptarnavimo
centry gaminiai

Klienty aptarnavimo centruose, specializuotose
parduotuvése arba internetu (kai kuriose Salyse -

ir elektroninése parduotuveése) galite jsigyti savo
buitinei technikai tinkanciy priezidros, valymo
priemoniy ir kity priedy. [veskite atitinkamag gaminio
numer;j.

Valomosiossluostés aukstos
kokybés plieno pavirsSiams
GaminioNr.311134

Nuvalo nesvarumus. Délimpregnuotos specialios alyvos
aukstos kokybés plienu padengty prietaisy pavirsiai
priziGrimioptimaliai.

Orkai¢iy grilio valymo gelis
Gaminio Nr. 463582

Kamerai valyti. Gelis yra bekvapis.
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Porétosmikropluosto Sluostés
Gaminio Nr. 460770

Ypac tinka jautriems pavirSiams, pvz., stiklui, stiklo
keramikai, aukstos kokybés plienui arba aliuminiui, valyti.
Mikropluosto Sluostés greitai pasalina vandeningus ir
riebalyne$varumus.

Dureliyapsauga
Gaminio Nr. 612594

Kad vaikai negaléty atidaryti orkaités dureliy.
Atsizvelgiant j prietaiso dureles, apsauga galima prisukti
skirtingai.

Atsizvelkite j lapg, pridedama prie dureliy apsaugos.

Dureliy apsauga

Prie Jusy prietaiso pridedama dureliy apsauga. Ji
tvirtinama prie orkaités. PraSome atsizvelgti |
montavimo nurodymus.

Norédami atidaryti, dureliy apsaugg paspauskite |
virSy. Atsizvelgiant j prietaiso dureles, apsauga
galima prisukti skirtingai. Atsizvelkite j lapa,
pridedama prie dureliy apsaugos. Uzdarydami
orkaités dureles stebékite, kad jos uZzsifiksuoty.

Pries naudojant pirma kartg

Laikrodzio
nustatymas

Cia Jis suzinosite, ka reikéty daryti, kai maista
orkaitéje ruoSiate pirmg karta.
IS pradziy perskaitykite skyriy Saugos nurodymai.

Prijungus, indikatoriuje $viecia simbolis ©
ir keturi nuliai. Nustatykite paros laika.

1. Spauskite mygtukg O©.
Indikatoriuje pasirodo laikas 12:00.

2. Mygtuku + arba — nustatykite paros laika.

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
paros laikas.
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Orkaites
ikaitinimas

Priedy valymas

Kad iSnykty pirma kartg jjungus pasklindantis

kvapas, i§ pradziy kaitinkite tuscia, uzdaryta

orkaite. Idealiai tinka kaitinti vieng valanda, jjungus

virSutinj/apatinj kaitinimo elementus (=] 240 °C.

Patikrinkite, kad orkaités viduje nebuty pakuotés

likuciy.

1. Funkcijy perjungikliu nustatykite virSutinj/apatinj
kaitinimo elementus .

2. Temperaturos perjungikliu nustatykite 240 °C.

Po valandos orkaite iSjunkite. Funkcijy perjungiklj
pasukite | nulio padét;.

Jei priedai bus naudojami pirmg karta, juos
kruop$ciai nuvalykite karstu Sarmo tirpalu ir
minksta Sluoste.

Orkaites reguliavimas

Kaitinimo budas ir
temperatura

14

Yra jvairiy orkaités nustatymo galimybiy. Mes Jums
paaiskinsime, kaip nustatyti pageidaujama
kaitinimo budg ir temperaturg arba grilio pakopa.
Gamindami patiekalg orkaitéje galite nustatyti
trukme ir iSjungimo laika. Apie tai skaitykite skyriuje
Laiko funkcijy nustatymas.

Pavyzdys paveiksle: virSutinis/apatinis kaitinimo
elementai 190 °C.

1. Funkcijy perjungikliu nustatykite kaitinimo buda.



Orkaités iSjungimas

Nustatymy keitimas

Greitas jkaitinimas

@ 0
e =
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2. Temperaturos perjungikliu nustatykite
temperaturg arba grilio pakopa.

250___
[T

200

Orkaité pradeda kaisti.
Funkcijy perjungiklj pasukite j nulio padét.

Kaitinimo buda ir temperaturg arba grilio pakopa
bet kuriuo metu galite perjungti atitinkamu
jungikliu.

Naudojant greitgjj jkaitinimg Jasy orkaité iki
nustatytos temperaturos jkais labai greitai.

Greitajj jkaitinimg naudokite, kai nustatyta
aukstesné nei 100 °C. Tinka Sie kaitinimo budai:

= 3D karstas oras

= VirSutinis/apatinis kaitinimas &
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Kad patiekalas baty tolygiai iSkepes, jj j orkaite
dékite tik tada, kai pasibaigs greitasis jkaitinimas.

1. Kaitinimo bado ir temperaturos nustatymas.
2. Spauskite mygtukg » 5.

Indikatoriuje Sviecia simbolis »$%. Orkaité pradeda

kaisti.
Greitasis jkaitinimas Pasigirsta signalas. Simbolis »§% indikatoriuje
baigtas nebesviedia. Patiekalg jdékite j orkaite.
Greitojo jkaitinimo Paspauskite mygtuka »%%. Simbolis »$% indikatoriuje
nutraukimas nebedviedia.

Laiko funkciju nustatymas

Jasy orkaitéje yra jvairiy laiko funkcijy. Mygtuku ©
iSkvieskite meniu ir perjunkite jvairias funkcijas. Visi
laiko simboliai Sviecia, kol galite atlikti nustatymus.
Skliaustai [ ] rodo, kuria laiko funkcijg perzidrite.
Jau nustatytg laiko funkcijg galite keisti mygtuku +
arba —, kai laiko simbolis rodomas skliaustuose.

Laikmatis su

garsiniu signalu Jj galite naudoti kaip virtuvinj laikmatj. Jis veikia
nepriklausomai nuo orkaités. Laikmatis turi savo
signala. Tikrai suprasite, kas skamba — laikmatis, ar
trukmés pabaigos signalas.

1. Mygtuka © spustelékite vieng karta.
Indikatoriuje Sviecia laiko simboliai, skliaustuose
rodomas L.

2. Mygtuku + arba — nustatykite laikmacio laika.
Rekomenduojamos vertés mygtukas + =
10 minuciy
Rekomenduojamos vertés mygtukas — =
5 minutés
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Laikmacio laikas
pasibaigé
Nustatyto laiko keitimas

Laikmacio nustatymo
panaikinimas

Laiko nustatymo uzklausa

Trukme

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
laikas. Laikmatis jsijungia. Indikatoriuje Sviecia
simbolis [£)] ir matosi, kaip eina laikmatis. Kiti laiko
simboliai nebesviedia.

Pasigirsta signalas. Indikatoriuje pasirodo 00:00.
Mygtuku (© isjunkite laikmatj.

Mygtuku + arba — pakeiskite laikmacio laika.
Pakeitimai patvirtinami po keliy sekundziy.

Mygtuku — laikmacio laikas grazinamas iki 00:00.
Po keliy sekundziy pakeitimai bus patvirtinti.
Laikmatis iSjungtas.

Jei nustatytos kelios laiko vertés, indikatoriuje
Sviecia atitinkami simboliai. Laikmacio laikas
rodomas priekyje. Simbolis £) rodomas
skliaustuose ir matoma, kaip béga laikmacio laikas.

Norint perziaréti laikmacio laikg £, trukme -5,
iSjungimo laikg (4 arba valandas (®, mygtukas ©
spaudziamas tol, kol skliausteliuose parodomas
atitinkamas simbolis. Keletg sekundziy vertés
rodomos indikatoriuje.

Orkaitéje galite nustatyti patiekalo ruoSimo trukme.
Kai nustatytas laikas baigiasi, orkaité iSsijungia
automatiskai. Jums nereikés atsitraukti nuo kity
darby, kad iSjungtumeéte orkaite. Nebus virSytas
reikiamas ruosimo laikas.

Pavyzdys paveiksle: 45 minuciy trukmé.

1. Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustatykite
kaitinimo buda.

2. Temperaturos pasirinkimo jungikliu nustatykite
temperaturg arba grilio pakopa.
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3. Mygtukg © spustelékite du kartus.
Indikatoriuje rodoma 00:00. Sviecia laiko
simboliai, skliaustai yra aplink -.

4. Mygtuku + arba — nustatykite trukme.
Rekomenduojamos vertés mygtukas + =
30 minuciy
Rekomenduojamos vertés mygtukas — =
10 minuciy

Po keliy sekundziy orkaité jsijungia. Indikatoriuje
matoma trukme ir $viecia simbolis [-D]. Kiti laiko
simboliai nebesviedia.

Laikas pasibaigé Pasigirsta signalas. Orkaité nebekaista. Indikatorius
rodo 00:00.
Spauskite mygtukg ®. Mygtuku + arba — galite i$
naujo nustatyti trukme.
Arba mygtukg (® paspauskite du kartus ir funkcijy
pasirinkimo jungiklj pasukite | nuline padét;.
Orkaité iSjungta.
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Trukmeés keitimas

Trukmés istrynimas

Laiko nustatymo uzklausa

ISjungimo laikas

Mygtuku + arba — pakeiskite trukme.
Pakeitimai patvirtinami po keliy sekundziy.

Jei nustatytas laikmatis, i$ pradziy nuspauskite
mygtukg ©.

Mygtuku — bus grazintas 00:00 nustatymas.
Pakeitimai patvirtinami po keliy sekundziy.
Trukmé istrinta.

Jei nustatytas laikmatis, i$ pradziy nuspauskite
mygtukg ©.

Jei nustatytos kelios laiko funkcijos, indikatoriuje
Sviecia atitinkami simboliai. Laiko funkcijy simboliai
skliaustuose rodomi priekiniame plane.

Norint perzidreéti laikmadcio laikg £, trukme -5,
iSjungimo laikg (& arba valandas (®, mygtukas ®
spaudziamas tol, kol skliausteliuose parodomas
atitinkamas simbolis. Keletg sekundziy verté bus
rodoma indikatoriuje.

Galite nukelti laika, kada patiekalas turi buti
baigtas. Orkaité jsijungia automatiskai ir bus
paruosta pageidaujamu laiku.

Pvz., ryte patiekalg galite jdéti | kamerg ir nustatyti,
kad patiekalas baty pagamintas per pietus.

Atkreipkite démesj, kad maisto produkty negalima
ilgai laikyti orkaitéje, kad nesugesty.

Pavyzdys paveiksle: Yra 10:30, trukmé 45 minutés,
orkaité turi bati iSjungta 12:30.

1. Nustatykite funkcijy perjungiklj.

2. Nustatykite temperaturos pasirinkimo jungikl;.
3. Mygtuka ® spustelékite du kartus.

4. Mygtuku + arba — nustatykite trukme.
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Laikas pasibaigée

20

5. Spauskite mygtuka ©.
Skliaustai yra aplink (Y. Pasirodo paros laikas,
kada patiekalas bus paruostas.

6. Mygtuku + arba — nustatykite vélesnj pabaigos
laika.

Po keliy sekundziy orkaité patvirtina nustatymus ir
jjlungia laukimo padét;. Indikatoriuje rodomas paros
laikas, kada patiekalas bus pagamintas, ir

simbolis (& yra skliaustuose Simbolis £) ir ®
uzgesta.

Kai orkaité jsijungia, rodoma skai¢iuojama trukmé
ir simbolis -5 yra skliaustuose. Simbolis (4 uzgesta.

Pasigirsta signalas. Orkaité nebekaista. Indikatorius
rodo 00:00.

Spauskite mygtukg ®. Mygtuku + arba — galite i$
naujo nustatyti trukme.

Arba mygtuka (® paspauskite du kartus ir funkcijy
pasirinkimo jungiklj pasukite | nuline padét;.
Orkaité iSjungta.



Keisti iSjungimo laika

Trinti iSjungimo laika

Laiko nustatymo uzklausa

Laikas

Keisti paros laika

Mygtuku + arba — pakeiskite iSjungimo laika.
Pakeitimai patvirtinami po keliy sekundziy.

Jei nustatytas laikmatis, i$ pradziy du kartus
spustelékite mygtuka ©.

ISjungimo laiko nekeiskite, jei jau pradéta skaiciuoti
trukmeé. PrieSingu atveju nebeatitikty paruosimo
rezultatas.

Mygtuku — nustatykite iSjungimo laiko verté
nustatoma pagal esama laika. Pakeitimai
patvirtinami po keliy sekundziy. Orkaité jsijungia.
Jei nustatytas laikmatis, i§ pradziy du kartus
spustelékite mygtuka ©.

Jei nustatytos kelios laiko funkcijos, indikatoriuje
Sviecia atitinkami simboliai. Laiko funkcijy simboliai
skliaustuose rodomi priekiniame plane.

Norint perzidreéti laikmadio laika £, trukme -5,
iSjungimo laikg (L arba valandas (®, mygtukas ©
spaudziamas tol, kol skliausteliuose parodomas
atitinkamas simbolis. Keletg sekundziy verté bus
rodoma indikatoriuje.

Prijungus arba po sroves tiekimo trikties
indikatoriuje Sviecia simbolis (© ir keturi nuliai.
Nustatykite paros laika.
1. Spauskite mygtukg O©.

Indikatoriuje pasirodo laikas 12:00.
2. Mygtuku + arba — nustatykite paros laika.

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
paros laikas.

Negali bati nustatyta jokia kita laiko funkcija.

1. Mygtuka © spustelékite keturis kartus.
Indikatoriuje Sviecia laiko simboliai, skliaustai
yra aplink ©.

2. Mygtuku + arba — pakeiskite paros laika.

Po keliy sekundziy bus patvirtintas nustatytas
paros laikas.
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ISjungti paros laiko
rodyma

Galite iSjungti paros laikg. Apie tai skaitykite
skyriuje Pagrindiniy nustatymy keitimas.

Apsauga nuo vaiku

Apsaugos nuo vaiky
jjungimas

Apsaugos nuo vaiky
iSjungimas

22

Kad vaikai netycia nejjungty orkaités, joje
integruota apsauga nuo vaiky.

Orkaité nereaguoja j jokius nustatymus. Laikmatj ir
paros laikg galite nustatyti ir jjunge apsaugg nuo
vaikuy.

Jei jjungiamas kaitinimo budas ir temperatura arba
grilio pakopa, apsauga nuo vaiky i$jungia
kaitinima.

Negali bati nustatyta trukmé arba iSjungimo laikas.
Mygtuka c= ilgai spauskite apie keturias sekundes.

Indikatoriuje pasirodo simbolis c=.
Apsauga nuo vaiky jjungta.

Mygtuka c= ilgai spauskite apie keturias sekundes.

Indikatoriuje nebesviecia simbolis c=.
Apsauga nuo vaiky i$jungta.



Pagrindiniy nustatymy keitimas

Jusy orkaitéeje yra jvairiy pagrindiniy nustatymu.
Siuos nustatymus galite pritaikyti prie savo

poreikiy.
Pagrindinisnustatymas Pasirinkimas 1 Pasirinkimas2 Pasirinkimas 3
c¢1 Paroslaiko rodmuo visada* tik sumygtuku © -
c2 Signalotrukmé pasibaigus apie 10 sek. apie 2 min.* apie 5 min.
nustatytam laikui arba
zadintuvo laikui
¢3 Laukimo laikas, kol bus apie 2 sek. apie 5 sek.* apie 10 sek.

aktyvintasnustatymas

*  Gamyklinisnustatymas

Negalima nustatyti kitos laiko funkcijos.

1. Mygtuka © laikykite nuspaude apie
4 sekundes. Indikatoriuje rodomas esamas
pagrindinis paros laiko nustatymas,
pvz., c1 1 pasirinkimui 1.

2. Mygtuku + arba — pakeiskite pagrindinj
nustatyma.

3. Patvirtinkite mygtuku (.
Indikatoriuje rodomas kitas pagrindinis
nustatymas. Mygtuku (© galite pereiti visus
lygmenis ir keisti mygtuku + arba —.

4. Galiausiai mygtukg (® spauskite apie
4 sekundes.

Aktyvinami visi pagrindiniai nustatymai.

Pagrindinius nustatymus galite vél bet kada
pakeisti.



Prieziura ir valymas

Nuorodos

Valymo priemonés

Sritis

Jei orkaite nuolat priziGreésite ir valysite, ji ilgai iSliks
grazi ir tinkamai veiks. Mes Jums paaiskinsime,
kaip tinkamai rupintis ir valyti orkaite.

Nedideli spalvy skirtumai orkaités priekyje
pastebimi dél skirtingy medziagy, tokiy kaip stiklas,
plastmasé arba metalas.

Seséeliai ant dureliy stiklo, atrodantys kaip svilésiali,
yra orkaités lemputés Sviesos atspindys.

Dél aukstos temperatiiros emalis gali paruduoti.
Todél gali atsirasti nezymiy spalvos skirtumy. Tai
normalu ir neturi né menkiausios jtakos orkaités
funkcijoms.

Plony skardy krasty negalima iki galo padengti
emaliu. Todél jie gali bti Siurkstls. Apsaugai nuo
korozijos tai neturi reikSmés.

Kad skirtingi pavirSiai nebty pazeisti dél
netinkamy valymo priemoniy, atkreipkite demes;j |
lenteléje pateiktus duomenis.

Nenaudokite

jokiy astriy arba $veiCiamuyjy valymo priemoniy,

jokiy valymo priemoniuy, kuriy sudétyje yra daug
alkoholio,

jokiy Sveistuky ir valomyjy kempiniu,

jokiy aukstu slégiu arba garais valanciy
jrenginiy.

Prie§ naudodami kruop$ciai iSplaukite naujas
drégme sugeriancias Sluostes.

Valymopriemonés

Orkaités priekis
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Karstas vanduo su plovikliu:
Skuduréliu nuvalykite ir nusausinkite minksta sluoste.
Nenaudokite stiklo valiklio arba gremztuko.



Sritis Valymopriemonés

Nerddijancioplieno detalés Karstas vanduo su plovikliu:
Skuduréliu nuvalykite ir nusausinkite minksta sluoste.
Nedelsdami pasalinkite kalkes, riebalus, krakmolo ir
baltymy démes. Po tokiomis démeémis gali prasidéti
korozija.
Klienty aptarnavimo skyriuje arba specializuotose
parduotuveése galite jsigyti priezilros priemoniy aukstos
kokybés plienui, tinkandiy Siltiems pavirSiams. Minksta
Sluoste uztepkite plong priezitros priemonés sluoksnj.

Dureliystiklai Stiklovaliklis:
Nuvalykite minksta servetéle.
Nenaudokite stiklo gremztuko.

Stiklinis orkaités lemputés Karstas vanduo su plovikliu:
gaubtas Nuvalykiteskuduréliu.
Sandarinamojitarpiné Karstas vanduo su plovikliu:
Nenuimti! Nuvalykite skuduréliu. Netrinkite.
Lentynélés Karstas vanduo su plovikliu:

Sudrékinkite ir nuvalykite skuduréliu arba Sepeciu.

Papildomajranga Karstas vanduo su plovikliu:
Sudrékinkite ir nuvalykite skuduréliu arba Sepeciu.

Orkaités vidaus pavirsiy Orkaités galiné sienelé padengta savaime nusi-

savaiminis issivalymas valangiu emaliu. Kai orkaité veikia, $is sluoksnis
sugeria kepimo metu tykstancius riebaly purslus ir
juos suskaido. Kuo auk$tesné temperatira ir kuo
ilgiau orkaité naudojama, tuo geresnis bus rezul-
tatas.

Jei neSvarumai matomi ir po ilgesnio naudojimosi
prietaisu, nuvalykite galine sienele karstu
plaunamuoju Sarmu ir minksta kempine.

llgainiui gali negrjztamai pakisti pavirSiaus spalva.
Taciau dél to emalis nebus pazeistas.

Svarbios nuorodos

Niekada nenaudokite Svei¢iamyjy valymo
priemoniy. Taip galite subraizyti arba pazeisti
dengiamajj sluoksnj.
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Orkaités pagrindo, virSaus
ir Soniniy sieneliy valymas

Rémo iskabinimas
ir jkabinimas

Rémo iskabinimas
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Niekada nevalykite galinés sienelés su orkaiciy
valikliu.

Jei netycia patekty orkaiciy valiklio ant dengiamojo
sluoksnio, nedelsdami jj paSalinkite minksta
kempine ir pakankamu vandens kiekiu.

Naudokite skudurélj ir karstg Sarmo tirpalg arba
acta.

Jei neSvarumy yra itin daug, naudokite plovimui
skirtg spyruokle i§ neradijancio plieno arba orkaités
valiklj. Naudoti tik Saltai orkaitei valyti.

Savaime iSsivalanciy pavirSiy nevalykite valomaja
spirale arba orkaités valikliu.

Norédami iSvalyti, galite iSimti réma. Orkaite turi

bati atvésusi.

1. Pakelkite réma j virSy

2. ir iSkabinkite. (A pav.)

3. Po to visg rémg traukite j priekj ir jj iSimkite.
(B pav.)

(B

(% @na:

CIES

Réma nuplaukite plovikliu ir plovimui skirta
kempine. Jei neSvarumai smarkiai prikibe,
naudokite Sepetél;.




Rémo jkabinimas

Grilio kaitinimo
elemento
nuleidimas

1. Réma i$ pradziy jstatykite | galine anga ir truputj
paspauskite | Song (A pav.),
2. tada jkabinkite j priekine angg. (B pav.)

B |

Rémas jsistato desSinéje ir kairéje. ISlinkimai visada
turi bati apacioje.

Norédami iSvalyti grilio kaitinimo elementa, jj galite
nuleisti.

Pavojus nusideginti! Orkaité turi bati atvésusi.

1. Laikanciajg apkaba prie sulankstomo grilio
traukite | priekj ir spauskite | virSy, kol iSgirsite,
kad uzsifiksuoja. (A pav.)

2. Tuo metu laikykite grilio kaitinimo elementg ir
lenkite | apadia. (B pav.)

==\

a
—_———

ISvale grilio kaitinimo elementa, jj vél pakelkite |
virSy. Laikanciajg apkabg spauskite | apacig ir
leiskite grilio kaitinimo elementui uZsifiksuoti.



Orkaités dureliy
iSkabinimas ir
ikabinimas

Dureliy iSkabinimas
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Norédami iSvalyti ir iSmontuoti dureliy stiklus, galite
iSkabinti orkaités dureles.

Orkaités dureliy lankstuose yra po viena fiksavimo
svirtj. Jei fiksavimo svirtis yra uZlenkta (A pav.),
orkaités durelés yra uzfiksuotos. Jy negalima
iSkabinti.

Jei prie$ orkaités dureliy iSkabinimg fiksavimo
svirtis yra atlenkiama lankstai uzsifiksuoja. Jie
negali uzsidaryti (B pav.).

Pavojus susizeisti! Jei lankstai neuzfiksuoti, jie

uzsidaro su didele jéga.

Atkreipkite démesj, kad fiksavimo svirtis visada

baty visiSkai uzlenkta, o iSkabinant orkaités

dureles — atlenkta.

1. Atidarykite orkaités dureles iki galo.

2. Abi fiksavimo svirtis atlenkite kairéje ir desSinéje
(A pav.).

3. Orkaités dureles uzdarykite iki galo (B pav.).

Abiem rankomis suimkite kairéje ir desinéje.
Dar Siek tiek praverkite ir iSkelkite jas.




Dureliy jkabinimas Orkaités durelés jkabinamos atvirkscia eilés tvarka.

1. |kabindami dureles visada atkreipkite démesj,
kad abu lankstai buty jstatyti tiesiai j angas
(A pav.).

2. |ranta prie lanksto turi uzsifiksuoti abiejose
pusése (B pav.).

=

3. Abi fiksavimo svirtis vel uzlenkite (C pav.).
UZdarykite orkaités dureles.

/\ Pavojus susizeisti! Jei orkaités durelés netycia
nukristy arba uzsilenkty lankstas, nesilieskite prie
jo.

Skambinkite | klienty aptarnavimo tarnyba.
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Dureliy stikly
iSmontavimas ir
sumontavimas
ISmontavimas

30

Kad lengviau baty valyti, galima iSmontuoti
orkaités dureliy stiklus.

1. ISkabinkite orkaités dureles ir rankena j
apaciag padékite ant ranksluoscio.

2. Nuo dureliy virSaus nuimkite uzdengiamajg
juostele. Tam atsukami kairéje ir deSinéje
esantys varztai (A paveikslélis).

3. Pakelkite ir iStraukite virSutinj stikla
(B paveikslélis).

=
2

é

/

4. DesSinéje ir kairéje prisukite laikiklj.
Pakelkite stiklg ir nuo jo nutraukite laikiklius
(C paveikslelis). ISimkite stikla.

.‘?

=

Stiklus nuvalykite stiklo valikliu ir minkSta Sluoste.

Nenaudokite astriy ar abrazyviniy valymo
priemoniy bei stiklo grandiklio. Galite paZeisti stikla.



Sumontavimas

Imontuodami atkreipkite démesj, kad kairéje
apacioje esantis uzraSas "right above” bty
apverstas aukstyn.

1. Stiklg skersai stumkite j galg (A paveikslélis).

2. Ant stiklo desSinés ir kairés pusés uzdeékite
laikiklj, iSlygiuokite ir tvirtai prisukite
(B paveikslélis).

3. Virsutinj stiklg skersai stumkite | gala. PlokS¢ias
pavirsius turi bdti iSoréje.

4. UZdeékite ir prisukite uzdengiamajg juostele.

5. |kabinkite orkaités dureles.

Orkaite leidziama naudotis tik tada, kai stiklai
yra tinkamai sumontuoti.
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Gedimas, ka daryti?

Gedimy lentelé

Gedimy priezastis daznai gali bati tik maza
smulkmena. Prie$ kreipdamiesi | klienty
aptarnavimo skyriy, vadovaudamiesi lentelémis
pabandykite gedimg pasalinti patys.

Jei nepavyksta tinkamai paruosti patiekalo,
perskaitykite skyriy Patikrinta masy studijoje.
Ten rasite daug patarimy ir pastaby, susijusiy
su maisto ruoSimu.

Gedimas Galima priezastis Pagalba/pastabos
Orkaiténeveikia. Sugedosaugiklis. Patikrinkite skirstomojoje saugikliy
dézutéje, ar tvarkingi saugikliai.
Nutrako sroves Patikrinkite, ar virtuveje dega
tiekimas. Sviesa, ar veikia kiti virtuvés
prietaisai.
Indikatoriuje Sviec¢ia ®© ir nuliai. Nutrikosrovés IS naujo nustatykite paros laika.
tiekimas.
Orkaité nekaista. Ant kontakty yra Keletg karty pasukinékite
dulkiy. rankenéles.

Klaidos pranesimai
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Jei indikatoriuje parodomas klaidos praneSimas su
£, paspauskite mygtuka (©. Prane$imas pradingta.
Nustatyta laiko funkcija bus istrinta.

Jei klaidos pranesimas nepradingsta, susisiekite su
klienty aptarnavimo skyriumi.

Pasirodzius Siems klaidos praneSimams, gedimus
galésite paSalinti patys.



Klaidospranesimas

Galima priezastis Pagalba/pastabos

EO11

Mygtukas buvo Atskirai paspauskite visus

spaudziamas perilgai mygtukus. Patikrinkite, ar

arbayrauzdengtas.  mygtukaineuzstrige, neuzdengti
ir, ar jie Svarus.

Orkaites
apsvietimo
lemputés keitimas

A

Elektros smugio pavojus!

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Taisyti prietaisg gali tik specialiai
apmokytas klienty aptarnavimo skyriaus technikas.

Perdegusig orkaités apsvietimo lempute reikia
pakeisti. Kar§¢iui atsparias atsargines lemputes,
40 vaty, jsigysite klienty aptarnavimo skyriuje arba
specializuotose parduotuvése.

Naudokite tik Sias lemputes.

1. Elektros smugio pavojus!
ISjunkite saugiklius skirstomojoje saugikliy
dézutéje.

2. Kad bty iSvengta pazeidimy, j Saltg orkaite
jdékite indy Sluoste.

3. Stiklo gaubta iSsukite sukdami j kaire.

p—
—p

4. Lempute pakeiskite tokio paties tipo lempute.
5. Vél jsukite stiklo gaubta.
6. ISimkite indy Sluoste ir jjunkite saugiklj.
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Stiklo gaubtas

PaZeistg stiklinj gaubta reikia pakeisti.
Gaubtus galima jsigyti klienty aptarnavimo skyriuje.
Pateikite savo prietaiso E numerj ir FD numer;.

Klienty aptarnavimo skyrius

»E“ numeris ir ,,FD“
numeris

34

Jei prireikty suremontuoti prietaisg, musy klienty
aptarnavimo skyrius tuo pasirtpins. ArCiausiai
esancios klienty aptarnavimo jstaigos telefono
numerj ir adresag rasite telefony knygoje. Taip pat ir
iSvardinti klienty aptarnavimo centrai padés jums
surasti artimiausiag skyriy.

Kreipdamiesi | musy klienty aptarnavimo skyriy
pateikite savo prietaiso ,E“ ir ,FD“ numerius.
Techniniy duomeny lentelé su numeriais pritvirtinta
desinéje, prie orkaités dureliy Sono.

Kad prireikus netekty ilgai ieSkoti, savo prietaiso
duomenis ir klienty aptarnavimo skyriaus telefono
numerj galite jrasyti Cia.

Atminkite, kad dél gedimuy, atsiradusiy netinkamai
naudojantis prietaisu, iSkvietus techninés priezitros
specialista, uz jo apsilankyma teks mokéti net ir
garantinio laikotarpio metu.

‘ E numeris FD numeris

‘ Klienty aptarnavimo skyrius &




Patarimai, kaip taupyti energijq ir
saugoti aplinka

Energijos
taupymas

Prietaiso
pasalinimas,
nepakenkiant
aplinkai

B

Cia pateikiami patarimai, kaip kepant galima
tausoti energijg ir kaip teisingai pasalinti naudotg
prietaisa.

I$ anksto jkaitinkite orkaite tik tuomet, jeigu taip
nurodyta recepte arba naudojimo instrukcijos
lentelése.

Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba
emaliuotas kepimo formas. Jos gerai praleidzia
Siluma.

Troskinimo ar kepimo metu orkaités dureles
atidarinékite kuo reciau.

Keletg pyragy geriau kepti vieng po kito. Orkaité
dar jkaitusi. Todél antras pyragas kepamas
trumpiau. Galite kartu jstumti ir 2 keturkampes
kepimo formas vieng Salia kitos.

Jei patiekalg gaminate ilgiau, likus mazdaug
10 minuciy iki pabaigos iSjunkite orkaite ir baikite
kepti naudodami liekamajg Siluma.

ISmesdami pakuote pasirlpinkite, kad tai
nepakenkty aplinkai.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal ES direktyvos
2002/96/EB dél naudoty elektriniy ir elektroniniy
prietaisy atlieky utilizavimo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) reikalavimus.

Si direktyva nustato visoje ES galiojancig naudoty
prietaisy surinkimo ir perdirbimo tvarka.
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Patikrinta musy maisto ruosimo

studijoje

Pastabos

Pyragai ir kepiniai

Kepimas viename lygyje
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Cia rasite patiekaly ir optimalius nustatymus. Mes
Jums paaiskinsime, kokia kaitinimo temperatira
tinkamiausia Jusy patiekalui. Pateiksime
informacijos apie tinkamus priedus ir kokiame
aukstyje jie turi bati naudojami. Taip pat pateiksime
patarimy apie indus ir maisto ruosima,.

Lentelése pateiktos vertés taikomos tik tuo atveju,
jei maistas jstumiamas j nejkaitintg ir tusCia orkaite.
Orkaité pakaitinama tik tada, jei tai nurodyta
lentelése.

Prie$ pradédami naudoti orkaite, i$ jos iSimkite
priedus, kuriy Jums neprireiks.

Kepimo popierius ant priedy dedamas tik orkaitei
jkaitus.

Lentelése pateikti laiko duomenys yra tik
orientacinés vertés. Laikas priklauso nuo maisto
produkty kokybeés ir savybiy.

Naudokite tik pristatytus priedus. Papildomy
specialiy jrankiy jsigysite specializuotose
parduotuveése arba klienty aptarnavimo skyriuje.

IS orkaités imdami karStus priedus arba indus
visada naudokite puodams skirtg pirstine.

Jeigu kepate pyragus viename lygmenyje naudo-
dami virSutinj/apatinj kaitinimo elementus (=,
pyragas pavyksta geriausiai.

Jeigu kepate naudodami karsto oro srautg [@):
Pyragas kepimo formose, lygis 2

Pyragas, kepamas ant padéklo, lygis 3.



Kepimas keliuose
lygmenyse

Kepimo formos

Lentelés

Naudokite 3D karstg org [@).
Kepimas 2 lygmenyse:
Universalusis padéklas, lygis 3
Kepimo skarda, lygis 1.

Kepimas 3 lygmenyse:
Kepimo skarda, lygis 5
Universalusis padéklas, lygis 3
Kepimo skarda, lygis 1.

Vienu metu jstumtos skardos neprivalo iSkepti
vienu metu.

Lentelése pateikta daugybé patarimu, kaip gaminti
patiekalus.

Jeigu vienu metu kepate 3 keturkampése formose,
padekite jas ant groteliy, kaip parodyta
paveikslélyje.

Geriausiai tinka tamsios metalinés kepimo formos.
Naudojant plono metalo Sviesias kepimo formas
arba stiklines formas kepimo trukmé prailgéja ir
pyragas paruduoja netolygiai.

Noredami naudoti silikonines kepimo formas,
laikykités gamintojo nurodymy ir recepty.
Silikoninés formos daznai yra mazesnés uz
normalias formas. TeSlos kiekis ir nurodymai
receptuose gali skirtis.

Lentelése pateiktas jvairiy pyragy ir kepiniy
optimalus kaitinimo budas.

Temperatira ir kepimo trukmé priklauso nuo teslos
kiekio ir konsistencijos. Todél lentelése nurodytos
sritys. Pirmiausiai pabandykite nustatydami
7emesne verte. Zemesné temperatira reiskia,
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kad kepiniai tolygiai parus. Jeigu reikia, kitg karta
nustatykite aukStesne temperatira.

Jeigu jkaitinate orkaite i$ anksto, kepimo laikas

5 - 10 minuciy sutrumpéja.

Papildoma informacija pateikta prie patarimy apie
kepima, esanciy po lentelémis.

Pyragaiformosek Indai Lygis  Kaiti-  Tempera- Kepimo
nimo tara °C trukme,
budas minutémis

Plaktosteslos pyragas, Apvali/keturkam 2 160-180 50-60

paprastas pé forma

3keturkampés ~ 3+1 140-160 60-80
formos

Plaktos teslos pyragas Apvali/keturkam 2 = 150-170 65-75

pé forma

Torto pagrindasi§ plaktos ~ Forma vaisiy 3 = 160-180 20-30

teslos tortopagrindui

Plonas vaisinis pyragas, Apvali kepimo 2 = 160-180 50-60

plaktatesla forma

Biskvitinispagrindas, Forma vaisiy 2 = 160-180 20-30

2 kiausiniai, jkaitinti torto pagrindui

Biskvitinistortas, Tamsi kepimo 2 = 160-180 40-50

6 kiausSiniai, jkaitinti forma

TrapiosteSlospagrindas ~ Tamsikepimo 1 = 170-190 25-35

su paaukstintu krastu forma

Vaisiy arbavar$késtortas  Tamsikepimo 1 = 170-190 70-90

sutrapiosteslos forma

pagrindu*

Sveicariskasapkepas Picoskepimo 1 = 220-240 35-45

forma

Ziedinis pyragas Ziediniopyrago 2 = 150-170 60-70

forma

Pica, plonapadé, mazai Picoskepimo 1 = 250-270 10-15

priedy, jkaitinti forma

PikantiSkaspyragas* Tamsi kepimo 1 = 180-200 45-55

forma

*  Pyraga palikti mazdaug 20 min. iSjungtame, uzdarytame prietaise, kad atausty.
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Pyragaiskardose Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo
jranga nimo tura °C trukmé
budas minutémis
Plaktate$la su sausais Universalus 2 = 170-190 20-30
priedais padeéklas
Universalus
padeklas + 3+1 150-170 35-45
kepimo skarda
PlaktateSlasusultingais ~ Universalus 2 = 180-200 25-35
priedais (vaisiai) padeéklas
Universalus
padeklas + 3+1 140-160 40-50
kepimo skarda
Mieliné tesla su sausais Universalus 3 = 170-180 25-35
priedais padeéklas
Universalus
padeklas + 3+1 150-170 35-45
kepimo skarda
Mieliné teSla su sultingais ~ Universalus 3 = 160-180 40-50
priedais (vaisiai) padeéklas
Universalus
padeklas + 3+1 150-170 50-60
kepimo skarda
Trapi tesla su sausais Universalus 2 = 170-190 20-30
priedais padeéklas
Trapitedla su sultingais Universalus 2 = 170-190 60-70
priedais (vaisiai) padeéklas
Sveicariskasapkepas Universalus 1 = 210-230 40-50
padeéklas
Biskvitinis vyniotinis Universalus 2 = 170-190 15-20
pasildymas padéklas
Mieliné pynuté i$ 500 g Universalus 2 = 170-190 25-35
milty padéklas
Kalédinis pyragas i§ 500 g  Universalus 3 = 160-180 60-70
milty padéklas
Kalédinis pyragasi§1kg  Universalus 3 = 140-160 90-100
milty padéklas
Sluoksniuotaspyragas, Universalus 2 = 190-210 55-65
saldus padeklas
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Pyragaiskardose Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo
jranga nimo tara °C trukmeé
budas minutémis
Pica Universalus 2 = 210-230 25-35
padeéklas
Universalus
padéklas + 3+1 180-200 40-50
kepimo skarda
PranciziSkapica, Universalus 2 ] 250-270 10-15
pasildymas padéklas
Pyragaiciai Papildomajranga Lygis  Kaiti- Tempera- Kepimo
nimo tara °C trukmeé
budas minutémis
Sausainiai Universaluspadéklas 3 140-160 15-25
Universalus padéklas +
kepimoskarta 3+1 130-150  25-35
UniVe.rsalus padéklas + 14345 130-150 30-40
2 kepimo skardos
Saldiis Universaluspadéklas 2 = 100-120 30-40
pytaggiéiaisu Universalus padéklas +
rieSutais kepimo skarda 3+1 100-120 35-45
UniVe.rsalus padéklas + 14345 100-120 40-50
2 kepimo skardos
Baltymykremas  Universaluspadéklas 3 80-100 100-150
Apskritosakytos  Grotelés su skarda 2 = 180-200 20-25
bandelés apskritomsakytoms
bandeléms
2 grotelés su skardomis 3+1 170-190 25-30
apskritomsakytoms
bandeléms
Plikytoste$los Universaluspadéklas 2 = 210-230 30-40
kepiniai
Sluoksniuotos  Universaluspadéklas 3 180-200 20-30
teSloskepiniai Universalus padeéklas +
kepimoskarda 3+1 180-200  25-35
Universalus padéklas + 14345 170-190 35-45

40

2 kepimo skardos



Pyragaiciai Papildomajranga Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo

nimo tara °C trukmeé
budas minutémis
Mielinéste$los  Universaluspadéklas 2 = 180-200 20-30
kepiniai . .
P Universalus padéklas + 341 160-180 25-35

kepimo skarda

Duona ir bandelés

Kepant duong, orkaite butina jkaitinti, jei
nenurodyta kitaip.

| karstg orkaite niekada nepilkite vandens.

Kepant 2 lygyje universaly padéklg visada jdékite
vir§ kepimo skardos.

Duonair bandelés Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo
jranga nimo tura °C trukmé
budas minutémis
Mieliné duona i$ 1,2 kg Universalus 2 = 270 5
milty padéklas 200 30-40
Raugintos teSlos duonai$  Universalus 2 = 270 8
1,2 kg milty padéklas 200 35-45
Ploksc¢iaduona Universalus 2 = 270 10-15
padeéklas
Bandelés Universalus 3 = 200-220 20-30
nekaitinti padeéklas
Bandelés i$ mielinés Universalus 3 = 180-200 15-20
teslos, saldZios padéklas
Universalus
padeklas + 3+1 160-180 20-30

kepimo skarda

Patarimai kepant

Jei norite kepti pagal savo
recepta.

Orientuokités j panasy kepimo lentelése esantj kepin;.

Taip galima nustatyti, ar plaktos Likus mazdaug 10 minudiy iki pagal recepta pateikto

teslos pyragas jau iSkepé.

kepimo laiko pabaigos, jkiskite j aukSc¢iausig pyrago vietg
medinj pagaliuka. Jei tesla nebelimpa prie pagaliuko,
pyragasiskepes.
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Pyragassukrito.

Kitg kartg pilkite maziau skysc¢io arba nustatykite
10 laipsniy mazesne temperatira. Tiksliai laikykités
recepte pateikty nuorody, kiek laiko tesla turi bati
plakama.

Pyragas iSkilo viduryje,
o krastuose - ne.

Netepkite riebalais kepimo formos krasto. ISkepusj pyraga
atsargiai apibrézkite peiliu ir iSimkite.

Pyrago virSus per tamsus.

Istumkite jj giliau, nustatykite Zemesne temperatara ir
kepkite Siek tiek ilgiau.

Pyragas iSéjo per sausas.

Danty krapstuku subadykite iSkepta pyraga. Po to
apslakstykite jj sultimis arba alkoholiniu gérimu. Kepdami
kitg karta nustatykite 10 laipsniy didesne temperaturg ir
sutrumpinkite kepimo laika.

Duona arba pyragas (pvz., sario
pyragas) graziai atrodo, bet
viduje yra tgsus (vandeningas).

Kitg kartg pilkite maZziau skyscio ir nustate Zemesne
temperaturg ilgiau kepkite. Kepant pyragus su sultingais
priedais, pirmiausiai paskrudinkite pagrinda. Apibarstykite
jimigdolais arba dziGvéséliais ir uzdékite jdara.
Vadovaukités receptu ir nurodyta kepimo trukme.

Kepinys netolygiai parudaves.

Nustatykite Siek tiek mazesne temperatira, tada kepinys
keps tolygiau. Jautrius kepinius kepkite viename
lygmenyje jjunge virutinj ir apatinj kaitinima . Taip pat
per daug iSsikiSes kepimo popierius gali jtakoti oro
cirkuliacija. Kepimo popieriy visada apkarpykite pagal
skardosaukstj.

Vaisinio pyrago apacia per
daug Sviesi.

Kitg kartg jdékite pyraga vienu lygmeniu zemiau.

Sultys béga per virsy.

Kitg karta naudokite, jeigu turite, gilesnj universalujj
padékla.

Mazi mieliniai kepiniai, kepant,
sulimpa viens su kitu.

Kepiniai turi bati iSdéstyti mazdaug 2 cm atstumu.
Tiek vietos pakanka, kad kepiniai galéty graziai pakilti ir
paruduoti.

Jus kepeéte keliuose lygmenyse.
VirSutinéje skardoje kepiniai
tamsesni nei apatinégje.

Keliuose lygmenyse visada kepkite karsto oro srauto
rezimu [@). Vienu metu jstumtos skardos neprivalo iSkepti
vienu metu.

Kepant sultinga pyraga,
pasirodokondensatas.

Kepant gali susidaryti vandens garai. Jie iSeina pro duris.
Garai gali nusésti ant valdymo skydelio arba ant Salia
esanciy baldy pavirsiy ir nulaséti kaip kondensatas.

Tai fizikinisreiskinys.
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Mésa, paukstiena,
zZuvis
Nurodymai dél indy Galite naudoti bet kurj kar$¢iui atspary inda.

Dideliems kepsniams tinka ir universalusis
padeklas.

Geriausiai tinka stikliniai indai. Dangtis privalo tikti
prie troskintuvo ir gerai uzsidaryti.

Jeigu naudosite emaliuotus troSkintuvus, jpilkite
Siek tiek daugiau skyscio.

Nerudijancio plieno troskintuvuose mésa gali ne
taip stipriai paruduoti ir iSsitroskinti. Prailginkite
troskinimo laika.

Indg visuomet statykite groteliy viduryije.

Indas be dangcio = atviras
Indas su dangciu = uzdaras

Karstg stiklinj inda padékite ant sauso padéklo.
Jei pagrindas bus Slapias arba $altas, stiklas gali
sutrukti.

Nuorodos kepant Jeigu mésa liesa, jpilkite Siek tiek vandens. Indo
pagrindas turi bati iSklotas mazdaug iki %2 cm
aukscio. | troskintus kepsnius jpilkite pakankamai
vandens. Indo pagrindas turi bati iSklotas mazdaug
iki 1-2 cm aukscio.

Vandens kiekis priklauso nuo mésos rasies ir indo
medziagos. Jeigu mésa ruosiama emaliuotame
inde, reikia Siek tiek daugiau vandens nei
stikliniame inde.

Neradijancéio plieno troskintuvai tinka tik salyginai.
Juose mésa troskinasi léCiau ir maZiau paruduoja.
Nustatykite aukstesne temperatirag ir/arba ilgesnj
troSkinimo laika.

Patarimai kepant griliu Griliu kepkite tik uzdarytoje orkaitéje.

Prie$ kepdami griliu apie 3 min. jkaitinkite orkaite,
pries jdédami mésa.
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Kepamus gabalélius dékite tiesiai ant groteliy.

Jei kepate vieng mésos gabalg, geriausia jj padéti
groteliy viduryje.

| 1 lygj jstumkite papildomai universalujj padekla.
| ji subégs mésos sultys ir orkaité liks Svaresné.

Kepimo skardos arba universalaus padéklo
nedékite | 4 ar 5 lygmenj. Dél didelio karscio jie
gali deformuotis ir iSimant pazeisti kamera.

Kepkite kiek jmanoma vienodesnio dydzio gabalus.
Tokie tolygiai apskrunda ir lieka sultingi. Druska
kepsnius pabarstykite tik po to, kai jie iSkeps.
Kepama mésg apverskite pagal %5 nurodytg laika.
Grilio kaitinimo elementas periodiskai jsijungia ir
iSsijungia. Tai yra normalu. Kaip daznai jis jsijungia
ir iSsijungia, priklauso nuo nustatytos grilio
padeéties.

Mésa Mésos gabalélius apverskite pragjus pusei kepimo
laiko.
Kuomet kepsnys iskepa, jj reikia palikti iSjungtoje
ir uzdarytoje orkaitéje dar 10 minuciy. Tada geriau
jsigers mésos sultys.
IStroSkine jautienos pjausnj suvyniokite jj
aliuminine plévele ir palikite 10 minuciy orkaitéje.
Kepdami kiaulieng so oda, pirmiausiai kryzmai
jpjaukite oda ir j indg dékite kepsnius pirmiausiai
oda j apacia.

Mésa Svoris Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Gaminimo
jrangair nimo tara °C, trukme
indai budas kepimo minutémis

kepintuvo
rezimu
lygis
Jautiena
Jautienostroskinys  1,0kg uzdaras 2 = 210-230 100
1,5kg 2 = 200-220 120
2,0kg 2 = 190-210 140
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Meésa Svoris Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Gaminimo
jrangair nimo tura °C, trukmé
indai budas kepimo minutémis

kepintuvo
rezimu
lygis

Jautienosfile, 1,0kg atviras 2 = 210-230 60

Jautienoskepsnys, 1,0kg atviras 1 220-240 60

vidutinis

Kepsniai, 3 cm Grotelées +  5+1 i 3 15

storio, vidutiniai universalus
padeéklas

Versiena

Verienoskepsnys  1,0kg atviras 2 = 190-210 110

1,5kg 2 = 180-200 130
2,0kg 2 = 170-190 150

Karka 1,5kg atviras 2 = 210-230 140

Kiauliena

Kepsnys, beodos  1,0kg atviras 1 190-210 120

(pvz. sprandine) 4 5} g 1 180-200 150

2,0kg 1 170-190 170

Kepsnys su oda 1,0kg atviras 1 190-210 130

(pvz., menté) 15kg 1 180-200 160

2,0kg 1 170-190 190

Kiaulienosfilé 500 g Grotelées +  3+1 220-230 30
universalus
padeklas

Kiaulienos 1,0kg atviras = 200-220 120

kepsnys, liesas 1,5kg 2 5 190-210 140

2,0kg = 180-200 160

Sudyta parukyta 1,0 kg uzdaras 2 = 200-220 70

meésa su kaulais

Kepshiai, 2 cm Grotelées +  5+1 [ 3 20

storio universalus
padeéklas
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Mésa Svoris Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Gaminimo
jrangair nimo tura °C, trukmé
indai budas kepimo minutémis

kepintuvo
rezimu
lygis

Apvaliskiaulienos Grotelées +  5+1 i 3 10

kepsneliai, universalus

3 cm storio padéklas

Eriena

Eriuko nugariné,su  1,5kg atviras 2 190-210 60

kaulais

Eriuko koja, be 1,5kg atviras 1 150-170 120

kauly, vidutiné

Zvériena

Stirnienosnugariné  1,5kg atviras 2 = 200-220 50

su kaulais

Stirnos koja be 1,5kg uzdaras 2 = 210-230 100

kauly

Sernienoskepsnys  1,5kg uzdaras 2 = 180-200 140

Elnienoskepsnys  1,5kg uzdaras 2 = 180-200 130

Triugiena 2kg uzdaras 2 = 220-240 60

Mésosvyniotinis  i§500 g atviras 1 180-200 80

mésos

Desrelés Grotelés +  4+1 i 3 15
universalus
padeéklas

Paukstiena
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Lenteléje nurodyti svoriai nejdarytai, kepimui
paruostai paukstienai.

Jeigu kepate tiesiogiai ant groteliy, j 1 lygj
papildomai jstumkite universalujj padékla. | ji
subégs mésos sultys ir orkaité liks Svaresné.

Kepdami antj arba Zgsj subadykite odg po
sparnais, kad galéty iStekeéti taukai.

Kepdami visg paukstj, pirmiausiai padékite jj ant
groteliy kratinéle | apaciag. Praéjus %5 nurodyto laiko
apverskite jj.



Kepsnius, kaip kalakutienos vyniotiniai arba
kalakuto kratinelés, apverskite praéjus pusei

nurodyto laiko.

Paukstienos gabaliukus apverskite praéjus 5 laiko.

Paukstiena ypac traski, parudavusi, kai pries$

kepimo laiko pabaigg patepama sviestu,

apslakstoma sdriu vandeniu arba apelsiny sultimis.

Paukstiena Svoris Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Gaminimo
jrangair nimo tura °C, trukmé
indai budas kepimo minutémis

kepintuvo
rezimu
lygis

Visgiukas, visas 1,2kg Grotelés 2 230-250  60-70

Vista, visa 1,6kg Grotelés 2 200-220  80-90

VisCiukas,puselés po500g  Grotelés 2 220-240 40-50

VisCiukogabaléliai po150g  Grotelés 3 210-230 30-40

Vis¢iukogabaléliai po300g  Grotelés 3 220-240 35-45

Vistienoskritinéle  po200g  Grotelés 2 i 3 30-40

Antis, visa 2,0kg Grotelés 2 190-210 100-110

Antieskritinélé po300g  Grotelés 3 240-260  30-40

Zasis, visa 3,5-4 kg Grotelés 2 170-190 120-140

Zasies kojos po400g  Grotelés 3 220-240 50-60

Jaunasvisciukas, 3,0kg Grotelés 2 180-200 80-100

visas

Vistienosvyniotinis  1,5kg atviras 1 190-210 110-130

Kalakutokrdtinéle  1,0kg uzdaras 2 = 180-200  80-90

Kalakutokul$elés 1,0 kg Grotelés 2 180-200 90-100
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Zuvis

Jeigu kepate tiesiogiai ant groteliy, papildomai
jstumkite universalyjj padekla j 1 lygj. | ji subégs
sultys ir orkaité liks Svaresné.

Zuvies gabaliukus vartykite atsizvelgdami j kepimo
laikg %5.

Kepant visg Zuvj, jos vartyti nereikia. |kiskite |
orkaite visg zuvj plaukimo padétyje, nugaros
peleku j virSy. | Zuvies pilvg jkista jpjauta bulvé arba
mazas kar$¢iui atsparus indas uztikrina stabilig
Zuvies padéti.

Norédami troskinti Zuvies filé, jpilkite keletg
valgomuyjy Sauksty vandens.

Zuvis Svoris Priedaiir Lygis Kaiti- Tempera- Trukmeé
indai nimo tara °C, minu-
budas grilio temis
padétis
Zuvis, visa mazdaug  Grotelés 2 ] 2 20-25
po 300 g
1,0kg Grotelés 2 210-230  45-55
1,5kg Grotelés 2 180-200 60-70
2,0kg uzdengta 2 = 180-200  70-80
Zuvies kotletas, Grotelés 3 i 2 20-25
3 cmstorio
Zuvies file uzdengta 2 = 210-230  20-30
Patarimai
kepantjprastiniu

ir grilio rezimu

Lenteléje néra duomeny apie
kepsniosvorj.

Pasirinkite artimiausig zemiausia svorj ir prailginkite
kepimo laika.

Kaip nustatyti, ar kepsnys jau
iSkepé.
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Galite naudoti mésai skirtg termometrg (jj galite jsigyti
specializuotoje parduotuvéje) arba patikrinti Saukstu.
Saukstu paspauskite kepsnj. Jei jis yra tvirtas, reiskia -
iSkepes. Jei jis deformuojasi, reiSkia, jog reikia dar kurj
laikg kepti.



Kepsnys yra per tamsus ir
plutelé vietomis per daug
apskrudusi.

Patikrinkite kepimo lygj ir temperatara.

Kepsnys atrodo gerai, taciau
padazas yra prideges.

Kitg kartg pasirinkite mazesnj indg arba naudokite daugiau
skyscio.

Kepsnys iSkepa gerai, taciau
padazas yra per Sviesus ir
vandeningas.

Kitg kartg pasirinkite didesnj inda ir pilkite maziau skyscio.

Apipilant mésa skys¢iu,
susidarogarai.

Tai normalus fizikinis reiSkinys. Didesné gary dalis iSeina
pro gary iSéjimo anga. Garai gali nusésti ant vésesniy
valdymo arba $alia esanciy baldy pavirSiy ir nulaséti kaip
kondensatas.

Apkepai, kepsniai
ant groteliu,
skrudinti kepiniai

Jeigu kepate tiesiogiai ant groteliy, papildomai
jstumkite universaluyjj padekla j 1 lygj. Orkaite lieka
Svaresné.

Indus visada statykite ant groteliy.

Apkepo kepimo trukmeé priklauso nuo indo dydzio
ir apkepo aukscio. Lenteléje pateiktos vertés yra tik
orientacinés.

Apkepai Priedaiirindai  Lygis  Kaiti-  Tempera- Kepimo
nimo tara °C trukme,
budas minutémis

Apkepai, saldiis Apkepo forma 2 = 180-200 50-60

Suflé Apkepo forma 2 = 170-190 35-45

Porcijinéformelé 2 = 190-210 25-30

Makaronyapkepas Apkepo forma 2 = 200-220 40-50

Lazanija Apkepo forma 2 = 180-200 40-50

Bulviy apkepas, 1apkepoforma 2 160-180 60-80

Sviezi priedai,
maks. 4 cm aukscio

2 apkepo formos 143

€)

150-170 60-80

Apkeptiskrudintus
kepinius, 12 vienety

Grotelés 4

]

3 5-8
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Paruosti produktai

Laikykités ant pakuotés pateikty gamintojo

nurodymuy.

Jeigu priedus iSklosite kepimo popieriumi,
atkreipkite démesj, kad kepimo popierius tikty
nurodytai temperaturai. Popieriaus dydj pritaikykite

patiekalui.

TroSkinimo rezultatas labai priklauso nuo maisto.
Parudavimai ir nelygumai gali bati jau atsirade ir
ant zalio maisto.

Patiekalas Priedai Lygis Kaiti- Tempe- Kepimo
nimo ratara °C, trukmeé,
budas grilio minuté-

padétis mis

Pica, uzsaldyta

Pica, plonapadé Universalusis 2 = 190-210  15-25

padeéklas

Universalusis

padeklas + 3+1 180-200 20-30
grotelés

Pica, storapadé Universalusis 2 = 180-200  20-30

padeéklas

Universalusis

padeklas + 3+1 170-190 25-35
grotelés

PranciziSskasbatonas Universalusis 3 = 180-200 20-30

padeéklas

Mini pica Universalusis 3 190-210 10-20

padeklas

Pica, uzsaldyta, pasildymas  Universalusis 3 = 190-210 10-15

padeéklas

Bulviy produktai, uzsaldyti

Keptos bulvytés Universalusis 3 = 190-210  20-30

padeéklas
Universalusis 5.4 180200  30-40

padéklas +

kepimo skarda
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Patiekalas Priedai Lygis Kaiti- Tempe- Kepimo
nimo ratara °C, trukmeé,
budas grilio minuté-

padétis mis

Maltinukai Universalusis 3 200-220 20-25

padeklas

Kepintos bulveés, jdaryti Universalusis 3 = 210-230 15-25

bulviniaisuktinukai padeklas

Kepiniai, uzsaldyti

Bandelés, pranc. batonas Universalusis 3 = 170-190 10-20

padeklas

Druskaapibarstyti Universalusis 3 210-230 15-25

riestainiukai(teslos padéklas

gabaliukai)

Kepiniai, paskrudinti

Skrudintosbandelés arba Universalusis 3 = 190-210 10-20

pranc.batonas padeéklas

Universalusis
padeklas + 3+1 160-180 20-25
grotelés

Darzoviy kotletai, uzSaldyti

Zuvies pirsteliai Universalusis 2 = 220-240 10-20

padeéklas

Vistienoslazdelés, Universalusis 3 200-220 15-25

gabaliukai padeéklas

Sluoksniuotosteslos Universalusis 3 = 200-220 35-40

pyragas, uzsaldytas

padeklas
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Ypatingi patiekalai

Jogurtas

Mielinés tesSlos
kildinimas

Paruosimas

Savo prietaisui galite nustatyti nuo 50 iki 270 °C
temperatlrg. Taigi 50 °C temperaturoje puikiai
paruosite ir kreminj jogurta, ir purig mieline tesla.

Uzvirinkite plieng (3,5% riebumo), atvésinkite

iki 50 °C. |maiSykite 150 g jogurto. ISpilstykite |
puodelius arba uzdaromus indelius ir uzdenge
padékite ant groteliy. 5 minutes kaitinkite iki 50 °C.
Tada paruoskite kaip nurodyta.

Mieline tesla ruoskite jprastai. Sudékite | kars&iui
atspary keraminj indg ir uzdenkite. Kamerg
pakaitinkite 5 minutes. ISjunkite prietaisg ir
iSjungtoje kameroje leiskite pakilti teslai.

Patiekalas Indai Lygis Kaitinimo Temperatira®C Trukmeé
budas
Jogurtas Puodeliusarba 1 50 6-8val.
uzdaromusindelius
pastatykite
antgroteliy
Mielines Kar$¢iuiatspary padeékite ant jkaitinkiteiki50 °C, 5 min.
teslos indg kameros iSjunkite prietaisa,
kildinimas pagrindo jorkaitejdékite 20-30 min.
mielineteslg
Atitirpinimas
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éaldytus maisto produktus iSimkite i§ pakuotés ir
sudéje j tinkama indg uzdékite ant groteliy.

PraSome atkreipti démesj | gamintojo duomenis,
pateiktus ant pakuotes.

Atitirpinimo laikas priklauso nuo maisto produkty
rasies ir kiekio.

Paukstieng ant Iekstés dékite kratinéle | apacia.



éaldyti produktai Papil- Lygis Kaiti- Temperatira °C
doma nimo
jranga budas
pvz., tortai su grietinés ir sviesto kremu, Groteles 1 Temperaturos
tortai su Sokolado arba cukraus glajumi, nustatymojungiklis
vaisiai, viS¢iukas, desra ir mésa, duona ir liekaisjungtas

bandelés, pyragas ir kiti kepiniai

Dziovinimas
Naudokite tik nepriekaistingus vaisius ir darzoves ir
kruops¢iai nuplaukite.
Leiskite gerai nusivarvéti ir nusausinkite juos.
Universalujj padéklg jstumkite j 3 lygj, groteles |
1 lygi.
Universalujj padéklg ir groteles iSklokite kepimo
arba pergamentiniu popieriumi.
Labai sultingus vaisius ar darzoves apverskite
daugelj karty. ISdZiovintg maista tuoj pat nuimkite
nuo popieriaus.

Patiekalas Lygis Kaiti- Tempe- Trukmeé,
nimo ratura °C val.
budas

600 g ziedais supjaustyty obuoliy 1+3 80 apie 5

800 g kriausiy skilteliy 1+3 80 apie 8

1,5 kg slyvy 143 80 apie 8-10

200 g prieskoniniy augaly, iSvalyty 1+3 80 apie 12
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Konservavimas

Paruosimas

Nustatymas

Vaisiy konservavimas
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Stiklainiai ir guminiai Ziedai turi bati Svards ir
tinkami naudoti. Jei jmanoma, naudokite vienodo
dydzio stiklainius. Lentelése pateikti duomenys
taikomi vieno litro talpos apvaliems stiklainiams.
Démesio! Nenaudokite didesniy arba aukstesniy
stiklainiy. Dangtelis gali sprogti.

Naudokite tik kokybiSkus vaisius ir darzoves.
Kruop$c€iai juos nuplaukite.

Stiklainiy neperpildykite vaisiais arba darzovémis.
Prireikus dar kartg nuvalykite stiklainio krasta.

Jis turi bati Svarus. Ant kiekvieno stiklainio uzdeékite
drégnag guminj ziedg ir dangtelj. Stiklainius
uzdarykite spaustukais.

| orkaite nestatykite daugiau nei $eSiy stiklainiy.

Lentelése pateikti laiko duomenys yra tik
orientacinés vertés. Jos gali keistis, atsizvelgiant |
patalpos temperatirg, stiklainiy skaiciy, stiklainio
turinio kiekj ir Siluma. Perjungiant bei iSjungiant
jsitikinkite, kad skystis stiklainiuose tikrai verda.

1. Universaly padékla jstatykite j 2 lygj. Stiklainiai
sustatomi taip, kad nesiliesty vienas prie kito.

2. % karsto vandens (apie 80 °C) jpilkite |
universaly padékla.

3. UZdarykite orkaités dureles.

4. Funkcijy pasirinkimo jungiklj nustatykite ties
apatiniu kaitinimo elementu .

5. Temperaturos pasirinkimo jungikliu pasirinkite
nuo 170 iki 180 °C.

Mazdaug po 40-50 minuciy pradeda kilti mazi
burbuliukai. ISjunkite orkaite.

Po 25-35 minuciy papildomo Sildymo i$§ kameros
iSimkite stiklainius. Jei stiklainiai orkaitéje bus
laikomi ilgiau, gali atsirasti mikroby ir konservuoti
vaisiai taps ragstesni. ISjunkite orkaite.



Vaisiaivieno litro talpos stiklainiuose

Nuouzvirimo

LikutinésSiluma

Obuoliai, Serbentai, Zemuogées iSjungti mazdaug po
25 minugciy

Vysnios, Abrikosai, Persikai, Agrastai iSjungti mazdaug po
30 minuciy

Obuoliy putésiai, Kriausés, Slyvos iSjungti mazdaug po

35 minuciy

Darzoviy konservavimas

Kai stiklainiuose pradeda kilti burbuliukai,
nustatykite 120-140 °C temperatlrg mazdaug
35-70 minutéms, atsizvelgiant j vaisiy rusj. Tada
iSjunkite orkaite ir iSnaudokite likusig Siluma.

Darzovés su $altu nuoviru vieno litro

talposstiklainiuose

Nuouzvirimo

LikutinéSiluma

Agurkai - mazdaug po
35 minugciy

Burokéliai mazdaug po mazdaug po
35 minuciy 30 minugciy

BriuseliniaikopUstai mazdaug po mazdaug po
45 minuciy 30 minugciy

Pupos, Kaliaropés, Raudonieji kopUstai mazdaug po mazdaug po
60 minuciy 30 minuciy

Zirniai

mazdaug po
70 minugciy

mazdaug po
30 minuciy

Stiklainiy iSémimas

Karsty stiklainiy nestatykite ant Salto arba drégno

pagrindo. Jie gali suskilti.
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Akrilamidas maisto produktuose

Kuriuose patiekaluose jo
gali buti?

Visy pirma akrilamidas susidaro itin aukstoje
temperaturoje kaitinamuose grudy ir bulviy
produktuose, tokiuose kaip, pvz., bulviy traskudiai,
gruzdintos bulvytés, skrebuciai, bandelés, duona,
paruosti kepiniai (keksai, meduoliai, forminiai
teslainiai).

Patarimai, kaip ruosti maista, kad nesusidaryty
akrilamido

Bendrojiinformacija

Ruos$imo laikas turi bati kuo trumpesnis.

Patiekalas skurdinamas iki aukso spalvos, o ne iki tamsiai
rudos.

Dideliame, storame produkte akrilamido susidarys maziau.

Kepimas

Sausainiai

Orkaitéje ruosiamos gruzdintos
bulvytés

Pasirinkus virSutinj/apatinj kaitinima, maks. 200 °C,
naudojant 3D karstg org arba karsto oro srautg -
maks. 180 °C.

Pasirinkus virSutinj/apatinj kaitinimg, maks. 190 °C,
naudojant 3D karstg org arba karsto oro srautg -
maks. 170 °C.

Kiausinis arba jo trynys stabdo akrilamido susidaryma.

Ant skardos paskirstykite tolygiai, dékite vieng sluoksni.
Vienoje skardoje kepkite daugiausiai 400 g, kad bulvytés

.....
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Bandomieji patiekalai

Sios lentelés buvo sudarytos bandymy institute,
kad baty lengviau patikrinti ir iSbandyti jvairius
prietaisus.

Pagal EN/IEC 60350.

Kepimas Kepant 2 lygyje universaly padéklg visada jdékite
vir§ kepimo skardos.
Kepant 3 lygiuose, universalus padéklas turi bati
jstumtas viduryje.
Sméliniai sausainiai: Vienu metu jstumtos skardos
neprivalo iSkepti vienu metu.
Perdengtas obuoliy pyragas 2 lygiuose:
Tamsios atidaromos formos dedamos viena vir$
kitos.
Perdengtas obuoliy pyragas 1 lygyje:
Tamsios iSardomos formos dedamos viena Salia
kitos.
ISardomos formos i$ Sviesios skardos:
Naudojant vir§utinj ir apatinj kaitinimo elementus &
kepama 1 lygyje. Vietoje groteliy naudokite
universaly padékla ir ant jo dékite iSardomas
formas.
Patiekalas Papildomajrangair Lygis  Kaiti- Tempera- Trukmé
indai nimo tara °C minutémis
budas
Forminiaisausainiai  Kepimo skarda 3 = 160-180 20-30
Kepimo skarda 3 160-180 20-30
Universaluspadéklas ~ 3+1 150-170 30-40
+ kepimo skarda
Universaluspadéklas ~ 1+3+5 140-160 40-50

+ 2 kepimo skardos
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Patiekalas Papildomajrangair Lygis Kaiti-  Tempera- Trukmé

indai nimo tara °C minutémis
budas

Mazi pyragaidiai Kepimo skarda 3 = 160-180 20-30

pakaitinti Universaluspadéklas ~ 3+1 150-170  30-40
+ kepimo skarda
Universaluspadéklas  1+3+5 140-160 35-45
+ 2 kepimo skardos

Mazi pyragaiciai Kepimo skarda 3 160-180 20-30

Biskvitas su ISardoma forma ant 2 = 170-190 30-40

vandeniu groteliy

pakaitinti

Biskvitas su Isardoma forma ant 2 160-180 30-40

vandeniu groteliy

Mielinis pyragas Universaluspadéklas 3 = 160-180 40-50
Universaluspadéklas 3 160-180 40-50
Universaluspadéklas ~ 3+1 150-170 50-60
+ kepimo skarda

Obuoliy pyragas Grotelés 1 = 190-210 70-80
+ 2iSardomos formos
@20cm
2 grotelés 143 190-210 65-75

+ 2 iSardomos formos
@20cm

Kepinimas Jei produktus dedate tiesiog ant groteliy, j 1 lygj
jstumkite universaly padékla. | ja subégs sultys ir
orkaité liks Svaresne.

Patiekalas Papildomajranga ir Lygis Kaiti- Kepintuvo  Trukmé

indai nimo pakopa minutémis
budas

Skrebugiy Grotelés 5 ] 3 ¥6-2

skrudinimas

pakaitinti 10 minuciy

Mésainis, Grotelés + Universalus  4+1 i 3 25-30

12 vienety* padéklas

nekaitinti

*  Po 2/3laiko apversti.

58



Uzrasai
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Uzrasai
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Uzrasai
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Uzrasai
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Uzrasai
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Uzrasai
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